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Food design truffe
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Beurre & Truffe

19, Truffe Blanguette

i. Un crémelx descargots aux truffes & déguster au moment de [apéritif sur du pain grillé. Les terrines du Morvan, 3,50 euros
sur saveursdebourgogne.com 2. Des chips aux truffes pour frimer au moment de [apéro. Torres, 5 eures 3. Un must-have aux
truffes pour sublimer son plateau de fromage. Pavé d'Affinois, 5 eures 4. Une moutarde aussi decorative gue gustative
pour dresser ses assiettes avec golt. Saver & Sens, 5 euros & la Grande épicerie du Bon Marché 5. Une huile délicieuse pour
agrémenter omeleties, sauces de salade et pates fraiches. Mille et Une huiles, 11 eures 6. De la créme de truffe italienne du
Piemont pour sublimer ses blanguettes de veau. Giuliane Tartufi, 30 eures 7. Des pdtes cux oeufs et aux truffes blanches &
porsemer de copedux de parmesan. La Faverita, 6 eures 8. Des raviolis aux champignons savoureux pour un automne
tout en saveur: Artisan de la Truffe, 13 euros 9. Un Kit pour faire un risotto aux truffes en un tour de main, Mille et une saveurs, 8 eu-
ros 10. Un caviar de miels dacacia & faire rétir sur ses chévres chouds. Hédéne, 10 eures Il Des rillettes deesturgeon ala
truffe pour faire pdlir de jalousie les Bretons. caviar de Neuvic, 10 euros 12. Qui ¢ dit que les chips aux truffes etaient de la junk
food ? Aravieja, 3 euros 13. DU beurre aux truffes pour poéler viandes et poissons avec classe, Mille et une saveurs, 7,70 euros



